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FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY 

 DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO  
 

 

PIECZYWO  

 
L.P Nazwa  artykułu Ilość/kg Wartość 

netto 

Wartość 

brutto 

1. CHLEB FIRMOWY PSZENNO – ŻYTNI 

Pieczywo wypiekane z mąki pszennej, na  

zakwasie chlebowym lub z dodatkiem drożdży, 

wody i soli. Kształt podłużny, skórka gładka lub 

lekko chropowata, błyszcząca, aromat swoisty.  

Waga od 900g do 1000g. 

1100szt   

2. CHLEB SIEDEM ZIAREN – Pieczywo 

wypiekane z mąki pszenno-żytniej z dodatkiem 

między innymi: ziaren żyta, lnu, sezamu, dyni i 

słonecznika, na zakwasie chlebowym lub z 

dodatkiem drożdży, wody i soli. Kształt 

podłużny lub prostokątny, skórka gładka lub 

lekko chropowata, błyszcząca, aromat swoisty.  

Waga od 400g do 500 g. 

80szt   

3. CHLEB GRAHAM -  z mąki pszennej 

graham typ – 1850 z dodatkiem drożdży lub 

zakwasu oraz soli. Skórka jasnobrązowa, 

dobrze wypieczona.  

80szt   

4. CHLEB ORKISZOWY – pieczywo 

wypiekane z mąki żytniej i mąki orkiszowej z 

dodatkiem wody, zakwasu piekarskiego, ziarna 

orkiszu, drożdży, soli, siemienia lnianego, oleju 

roślinnego, ewentualnie z dodatkiem 

naturalnych składników. Kształt podłużny lub 

prostokątny, skórka gładka lub lekko 

chropowata, błyszcząca, aromat swoisty. 

Waga od 400g do 500g. 

80szt   



5.  BUŁKA GRAHAMKA - pieczywo 

wypiekane z mąki mieszanej - pszennej typu 

graham i zwykłej, wody, soli, cukru i drożdży 

piekarniczych lub zakwasu piekarniczego, 

ewentualnie z dodatkiem naturalnych 

składników. Kształt  lekko owalny, delikatna 

chrupiąca skórka, kolor brązowy. Waga od 90g 

do 100g. 

1800szt   

6. BUŁKA WIELOZIARNISTA – świeża, 

wypiekana z mąki pszennej lub mieszanek mąk 

z dodatkiem ziaren i nasion np. słonecznika, 

siemienia lnianego. Masa jednostkowa około 

60- 80g/szt. 

1000szt   

7. BUŁKA PSZENNA  - wypieczona z mąki 

pszennej, o jasnym, miękkim miękiszu i 

złocistej skórce o zapachy świeżego pieczywa. 

50g -70g 

300szt   

8. BUŁKA ŻYTNIA - wypieczona z mąki 

żytniej o zapachu świeżego pieczywa. Bez 

oznak pleśni. 50g- 70g 

800szt   

10. BUŁKA KANAPKOWA – krojona pszenna, 

świeża wypiekana z mąki pszennej, miękkim i  

puszystym miękiszu oraz delikatnej skórce od 

400g do 450g. 

300szt   

11. BUŁKA TARTA 0,5kg- Produkt otrzymany 

przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa 

pszennego zwykłego, bez dodatku nasion, 

nadzień i zdobień. Bez grudek, zapach 

charakterystyczny dla suszonego pieczywa. 

Opakowanie papierowe 500g. 

35kg   

12. PIZZERINKA na mące pełnoziarnistej -  z 

dodatkiem sosu pomidorowego, sera oraz 

składników zgodnych z recepturą. Ciasto o 

charakterystycznym zapachu i smaku  z 

widocznymi otrębami.  

700szt   

13. CHLEB WIELOZIARNISTY – wypiek z 

mąki pszennej iż dodatkiem mieszanki ziaren. 

Skórka dobrze wypieczona o barwie 

złocistobrązowej. Kształt okrągły.   

   

 

Razem 

   

 

 



 Wykonawca 
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 miejscowość, data podpis i pieczątka osoby uprawnionej do  

składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy 

 

 


